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“Sabores del Perti que crean momentos especiales.”

@Restaurantekechua

N www.restaurantekechua.com 4
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CEVICHES

RONDA ESPECIAL KECHUA

> TRIO MARINO

Leche de tigre, chicharrén de pescado y arroz con mariscos

> RONDA ESPECIAL KECHUA

Causa, choritos a la chalaca, ceviche de pescado y chicharrén

calamar

> CARRETILLERO

Ceviche de pota, calamares fritos y zamburifas a la parilla

> JALEA MIXTA

Fuente de marisco, pescado y yuca, fritas con salsa criolla.

> FESTIVAL DE CAUSA

Attin, salmén y pulpo (6 piezas)

> YUCA FRITA

Porciones de yuca frita con salsa huancaina

> ZAMBURINAS ACEVICHADAS (6U)

Vieiras acevichadas con crema de aji amarillo y wakame

[> CHORITOS A LA CHALACA(8U)

Mejillones a la vinagreta al estilo peruano
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CEVICHE MIXTO

> LECHE DE TIGRE

Jugo marinado del ceviche
> CEVICHE CLASICO
Mero marinado con lima y leche de tigre

> CEVICHE MIXTO

Mero y mariscos marinados con lima y leche de tigre
> CEVICHE DE CORVINA

Corvina marinada con lima y leche de tigre al estilo Kechua

> CEVICHE NIKKEI DE SALMON

Salmon marinado con aguacate, algas, sésamo y salsa de soja
> TIRADITO DE CHEF
Corvina a la crema de aji amarillo

> TIRADITO DE PULPO AL OLIVO

Pulpo marinado con crema de aceituna peruan
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ENTRANTES

CAUSA LIMENA

>AGUACATE RELLENO @ @

Con ensaladilla y langostinos

> CAUSA LIMENAQ@

De attin y cebolla morada (3 piezas)

>PAPA A LA HUANCAINA Q@ @

Papa cocida con crema de queso y aji amarillo

> paPA RELLENA (@

De ternera, huevo y pasas

[>CALDO DE GALLINA ) @®

Con jengibre, huevo y fideos

>PARIHUELA () @ O @

Sopa de mariscos especial

I>CHUPE DE CAMARONES @ O & @

Sopa tipica con camarones y queso

PRINCIPALES

AJI DE GALLINA

N
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> AJIDEGALLINAQ B O &

Pollo deshuesado en crema de nueces
y aji amarillo

> LoMO SALTADO @) @ @

Ternera con verduras y soja al wok

[> SECO DE CARRILLADA TERNERA @
Guiso de ternera con arroz, frejoles, yuca
y salsa criolla

> TACU TACU C/ ENTRECOT
TRINCHADO
Tortilla de arroz y frejoles, entrecot y
salsa criolla

> SUDADO DE PESCADO @) @ @

Mero al vapor con langostinos, vegetales,
arroz y yuca

>MEROALOMACHOD B D O

Mero en salsa de mariscos y de picante al gusto

> CHAUFA A LA BRASA . . .

Arroz frito al wok con ternera o pollo braseado,
tortilla y soja

> AEROPUERTO ‘ . .

Wok de pollo, ternera, verduras, arroz y fideos
de huevo

> cHAUFAMARINO D @ Q@ @ O

Arroz frito al wok con mariscos, tortilla y soja

> TALLARIN saLTADO () @) @

Tallarin con pollo o ternera con verdura y soja
al wok

[> TALLARINES VERDES ‘ . ' ‘

Al pesto con trozos de pollo crujiente

> ARROZ CON MARISCO . ‘ ‘

Arroz meloso con variedad de mariscos y
el toque Kechua

> SALTEADO DE PESCADO . ‘ . .

Con langostinos al wok con arroz
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CARNES YPOLLO
>1POLLOALABRASA @ @ @ @

Con patatas, ensalada y cremas

> 12POLLOA LA BRASAQD @ @ @

Con patatas, ensalada y cremas

> 1/4POLLOALABRASAQ @ @ @

Con patatas, ensalada y cremas

> MOSTRITO .. . ‘.

Arroz chaufa, 1/4 pollo, patatas y cremas

> PoLLOALO POBRE D @ @ @

1/4 con patatas, huevos, arroz y platano

[> BISTEC A LO POBRE (@)

Filete de ternera jugoso con patatas, huevos, arroz y platano

> ENTRECOT TRINCHADO

De ternera con patatas

[> ANTICUCHO CON RACHI @

Con patata, choclo y salsa criolla

> PARRILLADA x2

Con patatas, ensalada y cremas para 2 personas

PARRILLADA x4

> Con patatas, ensalada y cremas para 4 personas

POLLO A LA BRASA
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POSTRES 600

PIE DE LIMON

> PIE DE LIMON

> SUSPIRO LIMENO

> TARTA DE LUCUMA

> TARTA DE MARACUYA

> TARTA TRES LECHES

> TARTA DE CHOCOLATE

> TARTA DE QUESO CON FRUTOS ROJOS
> CLASICO MAZAMORRA Y ARROZ C/ LECHE
> BIZCOCHO DE ZANAHORIA

[> CHEESECAKE DE FRESA

> TIRAMISU

> HELADOS VARIOS

PARA LLEVAR

> 1POLLO A LA BRASA Q@
Con patatas, ensalada y cremas

> 1/2 POLLO A LA BRASA D @)
Con patatas, ensalada y cremas

> 1/4 POLLO A LA BRASA Q) @)

Con patatas, ensalada y cremas

COMPLEMENTOS

> Arroz blanco

[> Patatas fritas

[> Platano frito

> Ensalada de pollo
> Aperitivo extra
> Salsas
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BEBIDAS

14
PISCO SOUR CLASICO DE LIMA

[> PISCO SOUR CLASICO DE LIMA @)
> PISCO SOUR DE MARACUYA @)
[> CHILCANO DE PISCO CON LIMA
[> CHILCANO DE PISCO CON MARACUYA
[>JARRA CHICHA MORADA

[>VASO CHICHA MORADA

[>JARRA MARACUYA

[>VASO MARACUYA

[> INKA KOLA GORDITA

[>JARRA DE SANGRIA

> TINTO DE VERANO

[> REFRESCOS

[> CERVEZA COPA

> CERVEZA DOBLE

[> AGUA PEQUENA

[> AGUA GRANDE

[> CAFE O INFUSION

I> MATE DE COCA
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CERVEZAS
PERUANAS

> PILSEN CALLAO
> CUZQUENA

VINO BLANCO @

> MANTEL BLANCO (RUEDA)

> VEIGA PRINCESA (ALBARINO)
> ALMA BLANCO (GODELLO)

> RIAS ALTAS (ALBARINO)

> BICOS (ALBARINO)

VINO TINTO®

> BARON DE LEY RESERVA (RIOJA)
> MUGA CRIANZA (RIOJA)
I> BERONIA CRIANZA (RIOJA)
> MONTECILLO CRIANZA (RIOJA)
> EMILIO MORO RESALSO
(RIBERA DEL DUERO)
> PESQUERA CRIANZA
(RIBERA DEL DUERO)
> PAGOS DE QUINTANA
(RIBERA DEL DUERO)
I> SILENTIUM (RIBERA DEL DUERO)

VINO ROSADO®

[> GRAN FEUDO
> PENASCAL
> LAMBRUSCO

Gluten Crusticeos Moluscos Pescado Cacahuete F. Secos Apio

O0000608006006000

Huevo Alcaparras Lacteos  Sésamo  Mostaza  Sulfitos Soja
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RONDA KECHUA

> CHICHARRON DE CALAMAR
> CEVICHE DE PESCADO

> CAUSA LIMENA DE ATUN

> CHORITOS A LA CHALACA

TRIO MARINO

: }i > CHICHARRON DE PESCADO
: > LECHE DE TIGRE
> ARROZ CON MARISCOS

CEVICHE
CARRETILLERO

> CEVICHE DE POTA, LANGOSTINOS Y PESCADO
>CHICHARRON DE CALAMAR
>ZAMBURINAS A LA PARRILLA ALINADAS

CON LECHE DE TIGRE Y AJI AMARILLO
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PARRILLADA
KECHUA

> Pollo a la brasa

[> Chuletén de vaca madura
[> Anticuchos de ternera

> Chorizo ibérico

> Morcilla de arroz

> Chuleta de cerdo

[> Patatas y ensalada

Parrillada X2=
Parrillada X4 =

NUESTRO MENU

“Le damos la bienvenida a una experiencia con el auténtico espiritu gastrondmico del Peru.

De martes a viernes (excepto festivos) ponemos a su disposicion nuestro Menu Diario, elaborado con
sabores tradicionales y una cuidada presentacion. Para quienes deseen un recorrido mas completo,
nuestro Menu Degustacion ofrece un viaje refinado por clasicos peruanos: un Pisco Sour impecable, Ceviche
de frescura protagonista, Causa Limefa delicadamente preparada y otros platos emblematicos.

Le invitamos a descubrir cada detalle escaneando el cédigo QR.”

@Restaurantekechua
www.restaurantekechua.com

Kechua Opera Kechua Arturo Soria
C/ Fuentes 9, 28013, Madrid C/ Goitia 9, 28027, Madrid
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